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Primi Piatti

Tortelli di zucca 12€

Tortelli di patate ai funghi 14€

Maltagliati al culatello 12€

Tortelli d'erbetta con burro e salvia 12€ Gnocchi di patate con salsiccia 
e riduzione di Lambrusco

12€

Tagliatelle alla carbonara di 
zucchine e noci

12€

Risotto agli asparagi con cialda 
di parmigiano

14€

minimo 2 pers.

Cappelletti in brodo di cappone 12€

Antipasti

Salumi misti con polenta fritta 

prosciutto Ponte Romano 24 mesi, salame di 
Felino, coppa Rossi 

Formaggi misti con polenta fritta

gorgonzola, pecorino, parmigiano 24 mesi, 
brie 

Polenta fritta con gorgonzola e 
acciuga 

4 pezzi di polenta

14€

12€

6€

Giardiniera di verdure

Polenta fritta con cipolla 
caramellata

5€

6€

4 pezzi di polenta

Guancialino di maiale con 
polenta fritta

13€

Secondi piatti

Punta al forno con patate

Vitello con ripieno alla parmigiana: pane, 
parmigiano, uovo

15€

Rosellina di Parma con cipolle 
caramellate

Filetto di maiale con parmigiano, prosciutto 
crudo sfumato al marsala

14€

Scaloppine al limone

Lombata di maiale sfumata al vino bianco
aromatizzata al limone

10€

Guanciale di maiale in umido cotto a 
bassa temperatura

Roast beef all'inglese

Fesa di manzo cotta a bassa temperatura 
arricchita da un sugo saporito estratto dalla 
cottura della carne

14€

Tagliata di manzo con patate

Controfiletto di Angus con cottura alla 
griglia

22€



Verdure fresche 4€

Patatine fritte 4€

Polenta fritta 4€

Patate al forno 4€

Verdure grigliate 4€

Cipolle caramellate 5€

Contorni

Paella

Paella di carne e pesce 18€
Paella Mixta

Paella di carne 18€
Paella Valenziana

Paella di pesce 18€
Paella de Marisco

Le Torte

Torta Susanna 5€

Crostata di pera e cioccolato 5€

Sbrisolona accompagnata da 
zabaione

5€

Millefoglie scomposta con 
crema pasticcera

7€

Crostata ai frutti di bosco 5€

Dessert di frutta

Macedonia 5€

Ananas al Grand Marnier 7€

Passito

Calice 4€

Dessert "di nostra produzione" al cucchiaio

Gelato fior di latte con vissole 6€
Semifreddo al pistacchio 7€

Colomba con crema al 
mascarpone

6€Tiramisù 5€

Gelato fior di latte affogato al caffè 6€ Panna cotta 5€
caramello, cioccolato, frutti di bosco
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(Impasto ad alta idratazione e lunghissima lievitazione naturale)

La nostra versione di Pinsa Romana in Pala

Le Bianche

22€Pinsa Modena

Mozzarella, mortadella, stracciatella 
e pistacchi

13€ Pala per due

Max 2 gusti

33€Pala per tre

Max 3 gusti
Pinsa Ligure

Patate al forno, pancetta, acciughe 
e pesto genovese

12€

Pinsa Sound

Mozzarella, scamorza, pancetta, rucola, 
pomodorini, stracciatella e aceto balsamico

12€

Pinsa Romana

Acciughe, capperi, olive, pomodoro 
e mozzarella

12€

Pinsa Margherita

Pomodoro, mozzarella

8€

Pinsa Giovane

Pomodoro, mozzarella, wurstel e 
patatine fritte

10€

Le Classiche

Pinsa Montanara

Pomodoro, mozzarella, funghi, speck 
e brie

13€

Pinsa Emilia

pomodoro, mozzarella, crudo Ponte Romano, 
aceto balsamico e parmigiano

13€

Pinsa alla Diavola

Pomodoro, mozzarella, salame piccante

10€

Pinsa Contadina 

Pomodoro, mozzarella e verdure grigliate

12€



Informazioni sugli Allergeni e Surgelati

Per garantire la sicurezza e il benessere dei nostri ospiti, abbiamo indicato gli allergeni e i surgelati presenti in ogni 
piatto del nostro menù. La tabella sottostante elenca i principali allergeni alimentari, ciascuno associato a un numero. 
Troverete questi numeri accanto ai piatti nel menù, per aiutarvi a identificare facilmente gli ingredienti che potrebbero 
causare allergie o intolleranze.

In caso di ulteriori domande o necessità, il nostro personale è a vostra completa disposizione.

1. Cereali contenenti glutine (come grano, segale, orzo, avena)

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei

3. Uova e prodotti a base di uova

4. Pesce e prodotti a base di pesce

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi

6. Soia e prodotti a base di soia

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

8. Frutta a guscio (come mandorle, nocciole, noci, anacardi, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia)

9. Sedano e prodotti a base di sedano

10. Senape e prodotti a base di senape

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

12. Anidride solforosa e solfiti (presenti in alcuni vini e frutta secca)

13. Lupini e prodotti a base di lupini

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

15. Prodotti surgelati


